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HACCP merupakan suatu sistem manajemen pengawasan
dan pengendalian keamanan pangan secara preventif yang
bersifat ilmiah, rasional dan sistematis dengan tujuan untuk
mengidentifikasi, memonitor dan mengendalikan bahaya
(hazard) mulai dari bahan baku, selama proses
produksi/pengolahan, manufakturing, penanganan dan
penggunaan bahan pangan untuk menjamin bahwa bahan
pangan tersebut aman bila dikonsumsi. Kunci utama HACCP
adalah antisipasi bahaya dan identifikasi titik kendali kritis.
Berfokus pada pencegahan, HACCP dapat membantu
perubahan termasuk merancang peralatan dan prosedur
pengolahan.

Kunci utama HACCP adalah antisipasi bahaya dan
identifikasi tittk pengawasan yang mengutamakan kepada
tindakan pencegahan dari pada mengandalkan kepada
pengujian produk akhir. Sistem HACCP bukan merupakan
sistem jaminan keamanan pangan yang zero-risk atau tanpa
resiko, tetapi dirancang untuk meminimumkan resiko bahaya
keamanan pangan. HACCP dapat diterapkan dalam rantai
produksi pangan mulai dari produsen utama bahan baku
pangan (pertanian), penanganan, pengolahan, distribusi,
pemasaran hingga sampai kepada pengguna akhir.
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